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Dania mięsne 

Grillowana karkówka z opiekanym puree ziemniaczanym, pomidorkami cherry i sosem pomidorowym |38 zł|

Kotlety z warchlaka (z kością) na młodej kapuście z grillowanymi ziemniakami |41 zł|

Kaczka w pomarańczach z pieczonym ziemniakiem i sosem żurawinowym |64 zł|

Cielęcina duszona z estragonem z puree marchewkowym i selerowym |45 zł|

Grillowane kotlety jagnięce (z kością) w liściach winogron, z warzywami |78 zł|

Żeberka wieprzowe w sosie orientalnym z chińską czarną fasolą, z frytkami |42 zł|

Wątróbka cielęca z boczkiem i cebulą, na puree ziemniaczanym z sosem z czerwonego wina |46 zł|

Pierś z kurczaka w płatkach kukurydzianych, z frytkami (porcja dla dzieci) |25 zł|

Makarony

Fricellini z wędzonym łososiem i estragonem, w sosie śmietanowym, z parmezanem |45 zł|

Garganelli ze szpinakiem i suszonymi pomidorami, w sosie śmietanowym |50 zł|

Lumaconi chilli con carne |35 zł|

Cellentani z krewetkami, bazylią i parmezanem |75 zł|

Spaghetti z kurczakiem i pomidorkami cherry |32 zł|

Ryby 

Smażony filet z flądry ze szpinakiem i ziemniakami puree |44 zł|

Filet z lucjana na ryżu z ziołami i grillowanymi warzywami |64 zł|

Smażone skrzydło płaszczki z salsą z czerwonej papryki, pieczonym kabaczkiem i fetą |77 zł|

Desery

Czekoladowa przygoda z gałką lodów waniliowych |22 zł|

Rolada lodowa z bakaliami i pestkami granatu |25 zł|

Whisky pudding podawany z crème fraîche |19 zł|

Szarlotka z jabłek i owoców leśnych z gałką lodów waniliowych i bitą śmietaną |18 zł|

Baileys crème brûllée  |19 zł|

 

PROPOZYCJE SPECJALNE KUCHNI HOTELU BULWAR

Przystawka ciepła:

Krewetki tygrysie w całości z głowami, z masłem piri piri (2 szt.) |90 zł| 

Dania mięsne:

Stek z polędwicy wołowej z czapeczką z masła czosnkowego, fasolą szparagową i ziemniaczanym rosti |85 zł|
 

Grillowana pierś z kaczki z sałatą radicchio i pestkami granatu (kaczka z ekologicznego gospodarstwa) |92 zł|  
*średnio wysmażona lub dobrze wysmażona

Danie rybne

Gotowany łosoś na salsie owocowej i rukoli z soczewicą na ostro |89 zł|

Przystawki zimne

Carpaccio z polędwicy wołowej z rukolą i parmezanem |47zł|

Łosoś marynowany na dwa sposoby – w koprze i w buraczkach, podawany ze słodkim sosem musztardowym  |58 zł|

Szynka parmeńska z marynowanymi figami i sosem balsamicznym |29 zł|

Przystawki ciepłe

Panierowane naleśniczki z farszem wołowym smażone na głębokim tłuszczu, z papryką chilli |28 zł|

Ser kozi w cieście filo z rukolą, sosem balsamicznym i chutneyem cebulowym |43 zł|

Sałaty

Grillowana pierś z kaczki na sałacie, z pomidorkami cherry i oliwkami |40 zł|

Sałatka orzeźwiająca z kopru włoskiego z orzeszkami pinii |24 zł|

Sałatka wiosenna z awokado, papryką i czerwoną cebulą |20 zł|

Mix sałat z warzywami, kurczakiem i sosem musztardowo-miodowym |28 zł|

Marynowana polędwica wołowa z chrupiącą sałatą lodową i sosem ponzu |36 zł|

Sałatka orientalna z awokado, szparagami i serem tofu |30 zł| 

Zupy

Zupa dnia |15 zł| 

Rosół królewski  |15 zł|

Żur kujawski |18 zł|

Zupa z młodej kapusty |17 zł|

Zupa bouillabaisse (z owocami morza) |32 zł|


